
   
Menus Juin 2026 

Lundi 1 juin 
 

Crêpe à l’emmental 
Filet de colin à la crème 

Haricots verts 
Fraises à la chantilly-gâteau sec 

Mardi 2 juin 
 

Salade verte, pommes et fromage 
Couscous végétarien 
Bâtonnet à la vanille  

Jeudi 4 juin 
 

Betteraves-maïs 
Sauté de dinde – purée de brocolis 

Yaourt sucré 

Vendredi 5 juin 
 

Radis et sa tartine beurrée 
Hachis parmentier 

Pomme 

Lundi 8 juin 
 

Salade verte et noix 
Coquilettes et pépites d’emmental 

Salade de fruits 

Mardi 9 juin 
  

Melon 
Bœuf BIO- frites 

Crème au chocolat 

Jeudi 11 juin 
 

Tomates et concombres vinaigrette 
Courgettes farcies – riz BIO 

Fromage blanc  

Vendredi 12 juin 
 

Carottes râpées-fromage 
Filet de poisson pané 

Gratin de choux-fleurs - pommes de terre 
Gâteau Basque  

Lundi 15 juin 
 

Melon 
Chili sin carne 

Fraise à la crème 

Mardi 16 juin 
 

Salade verte aux pommes 
Paupiette de veau- petits pois-carottes 

Crème à la Vanille 

Jeudi 18 juin 
  

Pizza 
Dos de colin-ratatouille BIO 

Petit suisse aux fruits 

Vendredi 19 juin 
 

Betterave-maïs 
Saucisses aux herbes-lentilles 
Salade de fruits- gâteau sec 

Lundi 22 juin 
 

SORTIE SCOLAIRE 
Pas de Cantine 

Mardi 23 juin 
 

Salade verte- toast de chèvre 
Galette de pomme de terre- épinard à la crème 

Glace 

  
    

 
 

  
    

 
   

      
    

Jeudi 25 juin 
 

Melon 
Pâtes à la Carbonara gratinées 

Poire au sirop 

Vendredi 26 juin 
 

Choux et carottes râpées 
Beignets de calamar- Duo d’haricots 

Yaourt aromatisé- gâteau sec  
Lundi 29 juin 

 
Œuf mimosa 

Riz-ratatouille 
crêpe 

 
 Mardi 30 juin  

 
Pique-nique de fin d’année  

 
 


