
MENUS JUIN 2022 

Jeudi 2 Juin 
Salami sur toast  pain beurré 

Escalope de poulet 
Carottes vichy BIO 

fraises 

Vendredi 3 Juin 
Salade  pomme -noix-fromage 

Couscous végétarien 
Bâtonnet vanille 

 

LUNDI de la PENTECOTE Mardi 7Juin 
Crêpe au fromage 
Boulettes de bœuf  
Haricots verts BIO 

pomme 

Jeudi 9 Juin 
Œuf mimosa 

Boulettes emmental 
Coquillettes 

Salade de fruits 

Vendredi 10 Juin 
Radis beurre 

Filet de poisson 
Frites 

Yaourt sucré 
Gâteau sec 

Lundi 13 Juin 
Concombres et tomates vinaigrette 

Courgettes farcies—riz 
Fromage blanc 

Mardi 14 Juin 
Carottes râpées et fromage 

Paupiettes de veau/choux-fleur BIO 
Gâteau basque 

Jeudi 16 Juin 
Melon 

Chili sin carne 
Fraise à la crème 

Vendredi 17 Juin 
Salade noix et fromage 

Cordon bleu/petits pois carottes 
Crème au chocolat 

Lundi 20 Juin 
Pizza 

Filet de poisson/ratatouille BIO 
Petit suisse 

Mardi 21 Juin 
Betteraves maïs 

Œufs durs / épinard à la crème 
Flan pâtissier 

Jeudi 23 Juin 
Melon 

Pâtes carbonara gratinées 
pomme 

Vendredi 24 Juin 
Salade verte /toast de chèvre 
Saucisses aux herbes/lentilles 

glace 
 

Lundi 27 juin 
Salade de tomates, maïs, fromage 

Lasagne bolognaise BIO 
Salade de fruits 

Mardi 28 juin 
Carottes râpées 

Beignet de calamar– duo d’haricots 
Yaourt aromatisé/ gâteau sec 

 Jeudi 30 juin 
Saucisson à l’ail 

Escalope de poulet 
Purée de pomme de terre 

fraises 

 


